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依据 《中华人民共和国食品安全法》及 《国家卫生计生委办公厅关于进 步加强食品安全标准管理

工作的通知》要求， 本公司参照 GB t9643 《藻类制品卫生标准》和 SC/T 330 1 《速食海带》标准， 井然
合产品特性， 按照 G B/T 1 1 《标准化工作导则 第 1 部分1 标准的结构和编写》要求， 起草了 《海带
丝》标准， 作为组织生产依据，

本标准由四川内江威宝食品有限公司提出

本标准代替于 20 14 年 o8 年 2o 日发布的M ctre ooo4s 20 14 《海带丝》

本标准与ヅC朋 0004S 20 14 相比， 主要变化如下，

食品添加剂 柠檬酸参照国家标准 GB 1886 235
ノくて歹苌曳

夕曳

= A  m   

本标准起草单位， 四川内江威宝食品有限公司提出。

本标准主要起草人 王自英， 张泽邱， 王书明， 张秀林， 到增萍。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为ł

20 14 年 08 月 20 日首次发布， 20 17 年 06 月 12 日第二 次发布，
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范围

本标准规定了海带丝的技术要求 检验规则 标志 标签 包装 运输 贮存和保质期

本标准适用于以干海带 饮用水为原料， 辅以菜籽油 食用盐 白砂糖 辣椒 花椒 谷氨酸钠 (味

精 ) ， 添加 D 异抗坏血酸钠 乙基麦芽酚 柠檬酸 山梨酸\ ， 经清洗 浸泡 再清洗 分选 切块

(条 ) 蒸煮 冷却 漂洗 脱水 调味 包装 巴氏杀菌制成的即食性海带丝

2 规范性引用文件

适用于本标准 凡是不注日期的引用文件 其最 囂黨发期的版

G B 2 760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
飞 瓷也骘多厂

G B 2 76 1 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

G B  2 76 2 食品安全国家标准 食品中污染物限量

G B 2 76 3 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

G B 4 789 3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数

G B  4 789 4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验

G B  4 78 9 7 食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验

G B  4 7 89 10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

G B 50 0 9 3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

G B /T  50 09 1 1 食品中总砷及无机砷的测定

G B 5 0 09 12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

G B/T 50 0 9 17 食品中总汞及有机汞的测定

G B /T 5 00 9 3 3 食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定

G B/T 50 0 9 37 食用植物油7J生标准的分析方法

G B/T  5009 190 食品中指示性多氯联苯含量的测定

G B  54 6 1 食用盐

G B 5749 生活饮用水卫生标准

G B/T 654 3 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7 7 18 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

G B 1886 28 食品添加剂 D 异抗坏血酸钠

G B 5009 4 3 味精中穀氨酸钠 (谷氨酸钠) 的测定

GB  5009 44 食品中氧化物的测定

G B 1886 208 食品添加剂 乙基麦芽酚

GB  1886 39 食品添加剂 山梨酸钾
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0/0W800048 20 17

G B 1488 1 食品安全国家标准 食晶ı生产通用卫生规范
G B 19 643 藻类及其制品

G B 28 050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
G B/T 30 382 辣椒(整的或粉状)

《B/T 3039 1 花椒

郇 /T 187 1 双向拉伸尼龙 (no臥 ) /低密度聚乙烯 (LDpE ) 复合膜、 袋
sc/T 3202 干海 fıý

u r 10 7o 定量包装商品净含量计量检验规范

国家质量收督检验检疫总局令 弟75号 (2005 ) 〈定量包装商品计量监督管理办法》

国家质量1监督检验检疫总局令 第123号 (2009 ) 《食品标识管理规定乡

3 技术要求

3 1 原辅料要求

3 1 1 千海带应符合 SC/T 3202 标准的规定，

3 1 2 菜籽油应符合 G B 1536 的规定，

3 1 3 食用盐应符合 G B 546 1 的规定，
鷹 壩

3 1 4 白砂糖应符合 G B 3 17 的规定。 l二 ı靨静严 六迅
3 1 5 谷氨酸钠 (味精) 应符合 G B 5009 43 溅闯籬

，

P '

气 多 j

3 1 6 柠檬酸应符合 G B 1886 2 35 的规定

3 1 7 乙基麦芽酚应符合 GB 1886 2 08 的规) ， 处 이o o 吐当
3 1 8 山梨酸钾应符合 G B ı886 39 的规定

3 1 9 辣椒应符合 G B/T 30382 的规定

3 1 10 花椒应符合 G B/T 3039 1 的规定，

3 1 1 1 D 异抗坏血酸钠应符合 G B 1886 28 的规定。

3 1 12 饮用水及生!

3 2 感官要求

应符合表 1 的规定。

表 1 感官要求

项目 要 求 检验方法

色泽 国国品固有的色泽

组织形态/性状 四留园·有的组织形态和性状
曳 置于充足的自然光下

滋味 气味 国 该产品固有的滋味和气味， 无异味 色泽、 组织形态/性状 杂

其气味， 口尝其滋味
杂质 肉眼可见外来杂质无

泽的器皿

， 目测其

质 鼻嗅

3 3 理化指标

应符合表 2 的规定。

项目

水分/ (%)

表 2 理化指标

上 指标 检验方法

= ı 87 0 GB 6009 3

立 用水应符合 G B 5749 的规定。
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严于食品安全国家标准或地方标准的说明

标准名称 海带丝

标准编号： Q/CW B00048 20 17

食品分类 水产制品 (风味熟制水产品 )

严于食品安全国家标准或地方标准的项目及指标

本企业标准代号 对照标准代 对照标准代号

项 目 編茬懿嚣 蕊蕊囂ホ秃囂翼豸£
对比结果

丝乡 《速食海带力 品卫生标准》

无机砷/ (m g /kg )
0 5 1 5 严于

与 SC /T 330 1 致

'
フ叻 年 万月 7日
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